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AVISOS DE SEGURANCA

A sua seguranca e a de terceiros é muito importante.

Este manual e o seu produto tém muitas mensagens importantes de seguranca.
Sempre leia e siga as mensagens de seguranga.

Este é o simbolo de alerta de seguranca.
Este simbolo alerta sobre situacoes que podem trazer riscos a sua vida,
ferimentos a vocé ou a terceiros.

Todas as mensagens de seguranca virdo apgs o simbolo de alerta de

seguranca e a palavra “PERIGO” ou “ADVERTENCIA”.

Estas palavras significam:

A PERIGO
A ADVERTENCIA

Existe risco de vocé perder a vida ou de
ocorrerem danos graves se as instrucoes

Existe risco de vocé perder a vida ou de
ocorrerem danos graves se as instrucoes

_ nao forem seguidas imediatamente.

nao forem seguidas.

Todas as mensagens de segurangca mencionam qual € o risco em potencial, como re-
duzir a chance de se ferir e 0 que pode acontecer se as instru¢des nao forem seguidas.

INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANGCA

Quando Utilizar eletrodomesticos, precau-
¢cOes basicas de seguranca sempre devem
ser seguidas, incluindo as que seguem:

1. Leia todas as instrucoes.

2.Para evitar o risco de choque elétrico, ndo
coloque o mixer dentro da agua ou de out-
ros liquidos.

3.Tome muito cuidado quando usar qual-
quer eletrodoméstico proximo de criangas.

4. Retire da tomada quando nao estiver em
uso, antes de colocar ou retirar pecas e
antes de limpar.

5. Evite 0 contato com pec¢as moveis.

6.N&o opere qualquer eletrodoméstico com
0 cabo de alimentacao danificado, apés
mau funcionamento ou apdés uma queda
ou se, de alguma forma, estiver danifica-
do. Leve o eletrodoméstico a Assisténcia
Técnica Autorizada mais préxima para
que seja examinado, consertado ou para
ajustes elétricos ou mecanicos.

7.0 uso de acessoérios ndo recomendados
ou ndo vendidos pela KitchenAid pode
causar incéndio, choque elétrico ou fe-
rimentos.

8. Nao use em ambientes externos.

9. N&o deixe o cabo de alimentacdo pender
da borda da mesa ou do balcéao.

10. Mantenha as méos e utensilios longe das
l&aminas ou discos moveis enquanto esti-
ver processando alimentos a fim de re-
duzir o risco de ferimentos graves a pes-
soas ou danos ao mixer. Um raspador
pode ser usa-do, mas somente quando
0 mixer ndo estiver funcionando.

11. As laminas sdo afiadas. Manuseie com
cuidado.

12. Para reduzir o risco de ferimentos, nun-
ca coloque a lamina de corte ou os dis-
cos sobre a base, sem antes colocar a
tigela adequadamente no lugar.

13. Certifique-se de que a tampa esta segu-
ramente travada antes de operar o ele-
trodoméstico.

14. Nunca coloque os alimentos com a m&o.
Sempre use o socador.

15. Nao tente anular o mecanismo de inter-
travamento da tampa.

16. Este produto foi projetado somente para
uso domeéstico.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES




POR ONDE COMECO?

CONDICOES ELETRICAS

Utilize o tipo de tomada adequado ao plugue

- de seu mixer, conforme imagem abaixo:
A ADVERTENCIA
5 ra Y ra Y ra

wa

Risco de Choque Elétrico

Conecte o plugue do produto a uma
tomada adequada.

Nao use adaptadores ou T’s.
Nao use extensoes elétricas.
Nao seguir estas instrucoes pode

trazer risco de vida, incéndio ou
choque elétrico.

Rede elétrica da residéncia:

Os fios da rede elétrica devem ser de cobre
e ter se¢des minimas conforme ABNT (NBR-
5410).

Para a protecdo do produto e da rede elé-
trica contra sobrecorrentes, o circuito onde o
produto serd ligado deve estar conectado a
um disjuntor termomagnético.

Caso nao exista este disjuntor em sua residén-
cia, consulte um eletricista especializado para
instala-lo.

Conexao a tomada:

O plugue do cabo de alimentagdo do seu
mixer é de 3 pinos em formato sextavado,
conforme ABNT (NBR-14136).

A instalacdo elétrica da sua residéncia deve
ter uma tomada de forca apropriada para
este tipo de plugue.

Se néo tiver, providencie a instalacdo de uma
por um eletricista habilitado.

eG.ve

Antes de ligar seu mixer,
verifique se a tensdo da
rede elétrica no local de
instalacdo é a mesma in-
dicada na etiqueta de da-
dos técnicos do produto.
Esta mesma informacao esta indicada na eti-
queta fixada préxima ao plugue do cabo de
alimentacdo de seu mixer.

IMPORTANTE:

e Caso seja necessario ligar o modelo do
mixer 127V em tensao 220V, utilize um
estabilizador de 750 VA.

e Nunca conecte o seu
mixer através de exten- ﬁ
sdes duplas ou triplas
com outro eletrodo-

méstico na mesma g
tomada. N&o use ex-
tensdes.  Este tipo de

ligacdo pode provocar sobrecarga na rede
elétrica, prejudicando o funcionamento
do seu mixer e resultando em acidentes
com fogo. Use uma tomada exclusiva.

e Em caso de oscilacdo na tensdo da rede
elétrica, instale um estabilizador au-
tomatico de tensdo com poténcia minima
de 1000 watts, entre o mixer e a tomada.

e Se 0 cabo de alimentacao estiver danifi-
cado, ele deve ser substituido. Entre em
contato com a Central de Relaciona-
mento KitchenAid.



ACESSORIOS DO MIXER

Controle de velocidade

Botdo liga
desliga de toque
Unico (power)

_ Batedor

alimentacéo

Lamina multiuso de 15 m

Haste de ago
inoxidavel

LAmina (Modelo — |
espumar/bater KHB2561)

Mostrada com
a Lamina S
montada

Protecéo de
panelas

L

Haste
(Modelo
KHB2571)

Protecao das
laminas

Estojo para
acessorios Copo medidor




GUIA DE PECAS E CARACTERISTICAS

CARACTERISTICAS DO MIXER

Botao controle de velocidade:

Velocidades variadas oferecem melhor con-
trole de processamento para uma variedade
de alimentos, bebidas e sopas.

Botdo liga-desliga de toque uUnico
(Power):

Ligue o mixer mantendo a tecla POWER pres-
sionada enquanto estiver usando o aparelho.
Para desligar o mixer, solte a tecla power.

Corpo do motor:

Projetado para ser confortavel e antiderra-
pante.

Motor DC potente (ndo é mostrado):

Projetado para ser silencioso e duravel, possi-
bilita excelentes resultados.

Cabo de alimentacdo — 1,5 m:

Comprido o suficiente para levar o mixer até a
area de trabalho ou fogéo, o cabo de alimen-
tacdo é arredondado, sem ranhuras, para facil
limpeza. Uma tira de silicone estad inclusa para
um bom armazenamento.

Haste de aco inoxidavel giro-trava:

Encaixa no corpo do motor com uma simples
torcdo e giro para travar no lugar. Use a haste
para o copo medidor e coloque as Laminas
para misturas em recipientes fundos. Todos os
acessorios utilizam o mesmo sistema de mon-
tagem de giro e travamento.

Batedor:
Otimizado para bater claras e cremes.

Processador:

Perfeito para trabalhos pequenos como picar
ervas, nozes e vegetais. O processador inclui
uma tigela, lamina e adaptador. A tigela do
processador possui uma base antiderrapante
para prevenir movimentacao durante o pro-
cesso de picar.

Copo medidor (1 litro):

Copo medidor livre de BPA, com prética alca e
tampa anti-respingos.

Laminas:

Com as trés Laminas intercambidveis, vocé
sempre terd a ferramenta certa para varios
tipos de tarefas: picar gelo, cortar carnes cozi-
das e espumar leite. O mixer da KitchenAid®
atende todas as suas necessidades.

Protecao de panelas:

Protege seus utensflios de cozinha, encaixan-
do nas laminas.

Protecdo das laminas:

Protege as laminas quando ndo estiverem em
uso.

Estojo para acessorios:

Mantém os acessérios organizados, com inte-
rior removivel para facil limpeza.



COMO USAR O SEU MIXER

MONTANDO O MIXER

Antes de usar o mixer KitchenAid® pela
primeira vez, limpe o corpo do motor e os
adaptadores dos acessérios com um pano
limpo e Umido para remover p6 ou sujeiras.
Detergente neutro pode ser usado, mas nao
use produtos de limpeza abrasivos.

NOTA: Nao imergir o corpo do motor ou
os adaptadores em &gua.

Seque com um pano macio. Lave todos os
acessérios @ mao ou na lavadora de lougas.
Seque bem.

NOTA: Sempre certifique-se de desconec-
tar o cabo de alimentacéo da tomada antes
de montar os acessorios.

Adaptador do
batedor

Adaptador do
processador

Protecdo de laminas:

Encaixa facilmente nas ldaminas e as protege
quando o mixer ndo estiver em uso.

- Orificio

NOTA: Certifique-se de que a protegao de
laminas esteja montada com os clipes de
montagem posicionados entre os orificios
nas laminas.

Haste

Protecdo de panelas :

A protecdo de panela encaixa em qualquer
[&dmina inclusa e protege o mixer e seus uten-
silios de cozinha.

~ Orificio

NOTA: Certifique-se de que a protegao de
panelas esteja montada com os clipes de
montagem posicionados entre os orificios
nas laminas.



HASTE GIRO-TRAVA

Use a haste para smoothies, milk shakes, so-
pas, vegetais cozidos ou papinha de bebé.

1.Insira a haste na lamina (veja “Guia de
Acessérios”) e gire para travar até ouvir um
clique.

2.Insira a haste no corpo do motor e gire
para travar até ouvir um clique.

=

3. Coloque o plugue do cabo de alimentacdo
na tomada.

4. Ajuste o mixer na velocidade 1. Ajuste a ve-
locidade girando o controle de velocidade
na parte superior do mixer.

5. Coloque o mixer na mistura.

NOTA: O mixer somente deve ser imerso
em liquidos até a extensdo do acessorio.
Nao submergir além da linha de juncado do
acessorio da haste. Nao emergir o corpo do
motor em liquidos ou outras misturas.

6. Pressione o botdo power para iniciar o mixer.

7.Quando terminar de fazer a mistura, solte
0 botao power antes de retirar o mixer da
mistura.

8. Desconecte da tomada imediatamente
apds o uso, antes de remover ou trocar os
acessorios.

Insira 0 mixer com a haste montada em an-
gulo no copo medidor contendo os ingredi-
entes. Use a sua mao livre para cobrir a parte
superior do copo medidor para melhor esta-
bilidade e para evitar respingos. Lembre-se
de parar o mixer antes de remové-lo do copo
para evitar respingos.

Misturando

Repouse o mixer momentaneamente na parte
inferior do copo medidor e entdo segure em
angulo e lentamente puxe-o contra a lateral
do copo medidor. Quando o mixer estiver
sendo erguido, vocé perceberd que os ingre-
dientes no fundo do copo medidor serdo er-
guidos. Quando os ingredientes nao estiver-
em mais sendo erguidos do fundo, retorne o
Mixer no fundo do copo medidor e repita o
processo até que os ingredientes estejam na
consisténcia desejada.

Erguendo

Com um movimento circular leve do seu
pulso, erga o mixer levemente e deixe-o cair
novamente nos ingredientes. Deixe com que
o movimento do seu pulso e o peso do mixer
facam o trabalho.

Movimento
do pulso




BATEDOR

Use o batedor para bater cremes, claras de
ovo, misturar pudins instantaneos, vina-
gretes, musse, ou para fazer maionese.
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1. Insira o batedor no adaptador do batedor.

2.Insira o adaptador do batedor no corpo
do motor e gire para travar até ouvir um
clique. O adaptador ajusta automatica-
mente o batedor na velocidade adequada
para bater.

3. Coloque o plugue do cabo de alimentagao
na tomada.

4. Inicie o mixer na velocidade 1. Ajuste a ve-
locidade girando o controle de velocidade
na parte superior do mixer.

5. Coloque o mixer na mistura.

O batedor de aco inoxidavel pode arranhar
ou estragar revestimentos antiaderentes;
evite usar o batedor em utensilios de cozinha
antiaderentes.

NOTA: O mixer somente deve ser imerso
em liquidos até a extensdo do acessorio.
Ndo submergir além da linha de juncdo
do adaptador do batedor. Ndo emergir o
corpo do motor em liquidos ou outras mis-
turas.

Para prevenir respingos, use o batedor em re-
cipientes ou panelas fundas

6. Pressione o botédo power para iniciar o
mixer.

7. Quando o processo de bater estiver com-
pleto, solte o botdo power antes de retirar
o mixer da mistura.

8. Desconecte da tomada imediatamente
apos o0 uso, antes de remover ou trocar os
acessorios.



PROCESSADOR

A ADVERTENCIA

Perigo de Corte.
Manuseie as laminas com cuidado.

O nao cumprimento desta instrucao
pode resultar em ferimentos por corte.

Use o processador para picar pequenas quan-
tidades de alimento tais como carne cozida,
queijo, vegetais, ervas, biscoitos, paes e no-
zes.

1. Insira a ldmina do processador na tigela do
processador.

. Adicione pedacos pequenos de alimentos na

tigela.

.Insira o processador na tigela do proces-

sador.

. Alinhe a tigela do processador com o corpo

do motor e pressione os dois juntos.

. Com uma mao, segure o corpo do motor e

com a outra segure a tigela do processador
enquanto estiver processando.

. Pressione o botdo POWER para iniciar o

mixer. Para melhores resultados, “pulse” o
botdo Power, pressionando-o e soltando-
o até que os ingredientes atinjam a con-
sisténcia desejada.

. Quando a operacdo de cortar estiver com-

pleta, solte o botao power.

. Remova o corpo do motor do processador.

. Desconecte da tomada imediatamente

apbs 0 uso, antes de remover ou trocar os
acessorios.

11



USANDO O PROCESSADOR

Alimentos Quantidade | Preparo Velocidade | Tempo(*)
Carnes 200 g Cortar em cubos de 2 cm 5 15 seg
Améndoas/nozes 2004 Colocar inteiro 3 25 Seg
Alho 10 - 12 dentes| Colocar os dentes inteiros 3 15 Seg
Cebola 100 g Cortar em quatro 3 15 Seg
Queijo 100 g Cortar em cubos de 1 cm 5 30 Seg
Ovos cozidos duros 2 Colocar os ovos inteiros 4 3 Pulsos
Cenoura 200g Cortar uma cenoura média em 4 3 15 Seg
Ervas 50g¢g Remova os talos 4 15 Seg

(*) Os tempos de processamento e as velocidades sdo aproximados.

O uso podera variar, dependendo da qualidade dos alimentos e do tamanho de corte desejado.

DICAS DE OPERACAO

e Corte alimentos solidos em pedacos peque-
nos para melhor misturar ou cortar.

e O mixer estd equipado com uma protecdo
térmica para altas temperaturas de opera-
¢do. Caso o mixer pare repentinamente
durante o uso, desconecte da tomada e
espere 10 minutos para reprogramar auto-
maticamente.

e Para evitar respingos, insira 0 mixer na mis-
tura antes de pressionar o botdo power.
Solte o botdo power antes de retirar o mixer
da mistura.

Quando estiver misturando em uma panela
ou no fogao, remova a panela do elemento
de aquecimento para proteger o mixer de
superaquecimento.

e Para uma melhor operacdo de mistura, se-
gure o mixer em angulo e mova-o devagar
para cima e para baixo dentro do recipien-
te. Nao fique batendo o mixer na mistura.

e Para prevenir transbordamento, deixe um

espaco no recipiente para a mistura subir
enquanto estiver usando o mixer.

12

o Certifique-se de que o cabo de alimenta-
¢do extralongo do mixer ndo esteja esten-
dido sobre um elemento de aquecimento
quente.

* N3o deixe o mixer apoiado numa panela
quente ou sobre o fogdo quando nao esti-
ver em uso.

e Remova itens duros como sementes de fru-
tas ou 0ssos da mistura antes de executar
uma operagdo de corte ou mistura para
ajudar a prevenir danos as laminas.

e Ndo use o mixer para processar graos de
café ou temperos duros como noz-mosca-
da. O processamento destes alimentos
pode danificar as laminas do mixer.

* N3o use o copo medidor ou a tigela do
processador no forno de micro ondas.

O Batedor de aco inoxidavel pode arranhar
ou estragar revestimentos antiaderentes;
evite usar o batedor em utensilios de cozinha
antiaderentes.

e Para prevenir respingos, use o batedor em
recipientes ou panelas fundas.




GUIA DE ACESSORIOS

Acessorio

Melhor para

Lamina S

Misturar, triturar, puré:

Smoothies, milk shakes, vegetais cozidos,
sopas, molhos, gelo, papinhas de bebé, gla-
cés, gelo moido.

Picar:

Carnes cozidas, molho de carne, liquidificar
frutas, moer, gelo moido.

Espumar e misturar:

Milk latte, frappés, cappucino, massa de
bolo, massa de panqueca, mistura de muf-
fin, leite, massa de muffin.

Batedor

Bater, emulsionar, aerar:

Pudim, claras, maionese, vinagrete, musse,
molho holandés, creme de leite fresco.

Processador

Picar:

Pedacos de biscoito, vegetais, queijo par-
mesao, amendoim, molho salsa, ovos co-
zidos duros, farinha de rosca, ervas, carnes
cozidas, molho de carne, liquidificar frutas,
moer.

13




CUIDADOS E LIMPEZA

1. Desconecte o mixer da tomada antes de
limpar.

2.Remova os adaptadores e acessorios, gi-
rando-os (veja a secao “Como Usar o seu
Mixer").

3. Limpe o corpo do motor e os adaptadores
com um pano Umido. Detergente neutro
pode ser usado, mas nao use produtos de
limpeza abrasivos.

4. Llimpe o cabo de alimentacdo com um
pano macio e ensaboado, entdo com um
pano Umido. Seque com um pano macio.

5. Lave o adaptador do processador e o adap-
tador do batedor a méo em dgua quente
com sabéo.

6. Seque a haste e a Ldmina com um pano
seco.

NOTA: Nao imergir o corpo do motor ou
os adaptadores em agua.

ACESSORIOS DO MIXER

Lave a haste, o copo medidor, a tampa, o
batedor, a tigela do processador, a lamina e
a base antiderrapante em agua quente com
sabdo ou no raque superior da lavadora de
louca. Seque bem.

NOTA: Nao coloque o batedor ou os adap-
tadores do processador na lavadora de
louca.

QUESTOES AMBIENTAIS

1. Embalagem

A KitchenAid procura, em seus novos proje-
tos, usar embalagens cujas partes sejam de
facil separacdo, bem como de materiais re-
ciclaveis. Portanto, as pecas das embalagens
(calgos de isopor, sacos plasticos e caixa de
papelao) devem ter o seu descarte de manei-
ra consciente, sendo destinados, preferencial-
mente, a recicladores.
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2. Produto

Este produto foi construido com materiais
que podem ser reciclados e/ou reutilizados.
Entdo, ao se desfazer deste produto, procure
companhias especializadas em desmonta-lo
corretamente.

3. Descarte

Ao descartar este produto, no final de sua
vida Util, solicitamos que seja observada a
legislacdo local existente e vigente em sua
regido, fazendo o descarte da forma mais
correta possivel.



ASSISTENCIA TECNICA OU DE MANUTENCAO

Em caso de duvidas ou de problemas no
produto, entre em contato com a Central de
Relacionamento KitchenAid. Ao ligar, tenha
em mé&os o numero do modelo e o nimero
de série do seu mixer os nimeros podem ser
encontrados na etiqueta, que esta localizada
na parte inferior do mixer, para visualiza-la,
vire 0 mixer e localize uma etiqueta com as
informacdes solicitadas.

Entre em contato com a Central de Relac-
ionamento KitchenAid através dos nimeros
de telefone abaixo ou acesse o nosso site.

Capitais e Regides Metropolitanas:

4004-1759
Demais Regides: 0800-722-1759

www.kitchenaid.com.br

DADOS TECNICOS

KEB25

Dimensdo sem embalagem (A x L x P em mm)

445 x 275 x 325

Dimensdo com embalagem (A x L x P em mm)

417 x 554 x 275

Tensao/Voltagem (V) 127
Frequéncia (Hz) 60
Poténcia (w) 280
Corrente (A) 6
Volume (litros) 2,8
Peso liquido (kg) 10,3
Peso bruto (kg) 14,3
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Observacoes:
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TERMO DE GARANTIA

O seu produto KitchenAid é ga-
rantido contra defeitos de fabrica-
cdo, pelo prazo de 12 meses, con-
tado a partir da data da emissao
da Nota Fiscal ou da entrega do
produto, ao primeiro adquirente,
sendo:

* Os 03 (trés) primeiros meses, -
garantia legal;

* Os 09 (nove) ultimos meses, -
garantia especial, concedida
pela Whirlpool S.A.;

A garantia compreende a substi-
tuicao de pecas e mao-de-obra
no reparo de defeitos devida-
mente constatados, pelo fabri-
cante ou pelo Servico Autoriza-
do KitchenAid, como sendo de
fabricacao;

Durante o periodo de vigéncia da
garantia, o produto tera assistén-
cia técnica do Servico Autoriza-
do KitchenAid.

As garantias legal e/ou espe-
cial ficam automaticamente
invalidadas se:

* O uso do produto nédo for ex-
clusivamente doméstico;

* Nao forem observadas as ori-
entacoes e recomendacdes do
Manual do Consumidor quan-
to a utilizacao do produto;

* Na instalacdo do produto nao
forem observadas as especifi-
cacbes e recomendacdes do

Manual do Consumidor quan-
to as condigbes para instalacao
do produto, tais como, nivela-
mento do produto, adequacao
do local para instalacao, ten-
sao elétrica compativel com o
produto, etc;

* Na instalacao, as condicoes elé-
tricas e/ou hidraulicas e/ou de
gas nao forem compativeis com
a recomendada no Manual do
Consumidor do produto;

* Tenha ocorrido mau uso, uso
inadequado ou se o produto ti-
ver sofrido alteracdes ou modifi-
cacoes estéticas e/ou funcionais,
bem como, tiver sido realizado
conserto por pessoas ou en-
tidades nao credenciadas pela
Whirlpool S.A.;

* Houver sinais de violacao do
produto, remocao e/ou adul-
teracao do numero de série ou
da etiqueta de identificacdo do
produto.

As garantias legal e/ou espe-
cial nao cobrem:

* Despesas decorrentes e conse-
quentes de instalacdo de pecas
e acessorios que nao pertencam
ao produto, mesmo aqueles co-
mercializados pela Whirlpool
S.A., salvo os especificados para
cada modelo no Manual do
Consumidor;

* Despesas com mao-de-obra,
materiais, pecas e adaptacOes
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necessarias a preparacao do lo-
cal para instalacao do produto,
ou seja: rede elétrica, de gas
ou hidraulica, alvenaria, aterra-
mento, esgoto, etc;

* Falhas no funcionamento do
produto decorrentes da falta
de fornecimento ou problemas
e/ou insuficiéncia no forneci-
mento de energia elétrica,
adgua ou gas na residéncia, tais
como: oscilagdes de energia elé-
trica superiores ao estabelecido
no Manual do Consumidor,
pressdo de &gua insuficiente
para o ideal funcionamento do
produto;

* Servicos e/ou despesas de ma-
nutencao e/ou limpeza do pro-
duto;

* Falhas no funcionamento nor-
mal do produto decorrentes da
falta de limpeza e excesso de
residuos, ou ainda, decorrentes
da existéncia de objetos em seu
interior, estranhos ao seu fun-
cionamento e finalidade de uti-
lizacao;

* Produtos ou pecas que tenham
sido danificados em consequén-
cia de remocao, manuseio, que-
das ou atos e efeitos decorrentes
da natureza, tais como relampa-
go, chuva, inundagao, etc.;

A garantia especial nao cobre:

* Deslocamentos para atendi-
mentos de produtos instalados
fora da area de cobertura dos
Servicos Autorizados Kitche-
nAid, o qual podera cobrar taxa
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de locomogao do técnico, previ-
amente aprovada pelo consumi-
dor;

* As pecas sujeitas ao desgaste
natural, descartaveis ou con-
sumiveis, pecas moveis ou re-
moviveis em uso normal, tais
como, lampadas, filtros, botdes
de comando, puxadores, produ-
tos riscados e amassados, bem
como, a mao-de-obra utilizada
na apllcagao das pecas e as
consequéncias advindas dessas
ocorréncias.

Consideracoes Gerais:

A Whirlpool S.A. ndo autoriza
nenhuma pessoa ou entidade a
assumir em seu nome, qualquer
outra responsabilidade relativa a
garantia de seus produtos além
das aqui explicitadas.

A Whirlpool S.A. reserva-se o
direito de alterar caracteristicas
gerais, técnicas e estéticas de seus
produtos, sem aviso prévio.

Este Termo de Garantia é vélido
para produtos vendidos e instala-
dos no territério brasileiro.

Para a sua tranquilidade, pre-
serve e mantenha este Manual
com o Termo de Garantia, e Nota
Fiscal de Compra do produto
sempre a mao.

Whirlpool S.A.

Unidade de Eletrodomésticos

Atendimento ao Consumidor

Rua Olympia Semeraro n® 675 - Jardim Santa Emilia
CEP 04183-901 - Sao Paulo - SP - Caixa postal 5171
Capitais e regides metropolitanas: 4004 1759

Demais localidades: 0800 722 1759
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